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От о~.09.201~ , 

Задачн деяте.льнос111 браt,.'ераж,щй комисс11и : 

1 Оценка пр111'0товлениJ1 пищи. 

2 Контрол" 38 nолното~ вложенм продуктов. 

З . Контроль за соблюдением тех1ю1югии приготовления пищи. 

4 Контроль за оргаю1заu~1ей сбалансированного безопасного пнта11ия 

5. Контроль 11 наличие проверки на бой посуды 

Настоящий акт составлен в пр11суrствии : 

Батина АЕ. - заместителя директора по воспитательной работе- член 

бра.керажной комиссии. 

Жаманбапиновой МС. социального педагоrа школы- члена 

бракеражной комиссии. 

Базаевой Н. Т.-председателя профсоюзного комитета - члена 

бJ)а"-ерюкной комиссии. 

Макаровой 0.8.-зам. Директора по АХР- члена бракеражной 

комиссии. 

Аллыспаева К.М. - психолог школы- члена бракеражной комиссии. 

Мы 11Ю1:е OOJUDICUl]llleCJI составили насто1щий an в том. что 5 сенпбр,12025 года 

была проведена проверка работы пищеблока, качество блюд готовой пищи и 

обслу,кивавие в школьной столовой. 

В ходе проверки вЫJ1ВJJено: 

В:ьvюд блюд следуюшего ассортимента: 

№ Наюtенование Выход 1-4 классы Выход Выход 

5-9 масс 10- 11 
uacc 

1 Т с+теям WICнwe (духовые У 50\20 75\20 100\20 
соус КЕЗСНЫЙ основной -- -- ~ ,~ ---

2 гарнир: картофельное пюре 100 130 150 
/ма{;лО сливочное/ ма~~ы - ·- --

з Коwл.от 200 200 200 
-- - - -

4 БулоЧJСа с Jl611oкow 60 80 80 -- - ----
.5 хлеб р-жаной\пше1tичныд 20 35 40 - -- - ---

1 



01 MC11CIIO '11 ) \ нор ' \ 1Р 111 Ol()OЛClllll,IC Сisщщп 11р111 0 111 1\JIClll,l 11 C(IO IHC I C ГIHHt С 
\.1 MllMll ,КOIПfIOJlt.t l htc бт01щ О1,1с 1n11лс1 11,1 , ll ltlCII I IIЩIIIIIC llfIOIIOJ\ltJIOCb 113 11рао~tЛЫIО-J станомен11ы, R~ t\, 
ВСА Прн I\H\)RКC бJ1юд \\Cf)COIII\Jt IIOJII, ,ус 1,с 11 фnpt уком11 , 111а1ю•1ком11 
. етс. 6rx-,кcJ)QЖ'11wi1 журt1м, 1k)'J)t11\J1 cwpoli 11po1tyк1t1111 , 1см11сро ryp1101 о режима холодил,., IOl'O об,,р,• '\Of\01 ,11 я 

Ко11.щсс11я IIOCC1 \\ЛО Щ)МCIIICll!I H }\ЛЯ у11 1л 11 l(Щlllt (11 X()Jl()n 111\ЩII , IIOMl, IIIO'l lloe отде.~,сннс дм nосvды l lсоб,од11мо R 1юмсщс111111 co<i1110111.1 , 1> 11ормы са11итар1юй n,rneны 

Комнссш, 11ро8Срмла 11омсщс11и11 N•• хро11е11н,1 11родуnов r1нпнИJ1, а ttl(".«e УСЛО'8Шt хрансння 

3311.1счан1111 в nомсщс,11111 для хра11е11ия r1родуктоо r1и rаш,я соблюла rъ 
товарное соседство. о также 11ормы са~нпnр,юi~ гиmены помсще11ия 

Также бьuш проверены санитарные кнИЖ1С11 и допуск к работе у &еех работнм.1008 nмщеблока.. 
Коми~ю. nµовела оценt~:у всех бтод 1m вкус, запах, uвет, консистенuию, 

сочность. 

Выводы н npeдлOJt,.'eIOUI: 
Рацион nмтанн• школьников соответствует нормам nитани11 по возрастной категории. 
ВИПМЮtWJМро&аН. 

Меню и выход блю..1 соответствует норме. Без заме•1аний. 
Допуск к работе у всех сотрудников имеется. 
Сертификаты на все n:родукции имеются 

Члены КОМ}tсс,ш: :,,rо.:~..,..,~:'4'1"1V ........ Батин А.Е. 

Жаманбалинова М.С. ___:_.-:!:.~~~ 
--=---,-f).','Й';,--с';_Базаева Н.Т. 

Алпыспаева К.М. 
-~~fJZ';i~-'Oaкapoвa О.В. 
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